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MATA KULIAH

KODE

KODE

HARI | JAM SMT
RUANG 3.1+3.2 (Kelas Besar) PRODI DOSEN
| Kimia Dasar ll/Kimia Organik (1) al,a2,a3 b64,b5,b6 Il
Il |Kimia Dasar ll/Kimia Organik
Il JPengantar Teknologi Pertanian (1) a3 a3,a5,a17 Il
S IV__|Pengantar Teknologi Pertanian
E V |Penget.Bhn.Teknik (1) b1,b2 a16,a33 \Y
N VI |Penget.Bhn.Teknik
[ isHomamsworaromumr [ || |
N VIl |Mesin Industri Pertanian (1) b1,b2 a16,a15 Vi
VIII |Mesin Industri Pertanian
IX |Praktikum Kimia Dasar Il/Kimia Organik al,a2,a3 a34 ]
X
| Kimia Dasar Il/Kimia Organik (2) al,a2,a3 b64,b5,b6 ]
Il |Kimia Dasar ll/Kimia Organik
S Il |Matematika Teknik (1) B,b1,b2 al7,a28 v
E IV |Matematika Teknik
L V |Kewirausahaan (2) b1,b2 a15,a27 1l
A VI |Kewirausahaan
s ||  isHomasHotATDHURUR | | [ |
A VII |Sanitasi Industri Pangan (1) a3 a6,a30 v
VIl |Sanitasi Industri Pangan
IX |Praktikum Sanitasi Industri Pangan a3 a30,c9 v
X
I |Pengendalian Mutu (1) a2,a3 a7,a29 Vi
Il |Pengendalian Mutu
Il |Manajemen Industri al,a2 a22,a23,a29 1l
R IV |Manajemen Industri
A V__|Eval Gizi dim Pengol/Pangan(1) al,a2,a3 a5,a19 Vi
B VI |Eval Gizi dim Pengol/Pangan
v [ HomaskoaTorunor | | ||
VIl |Kewirausahaan (1) b1,b2 a27,a28 1l
VIl |Kewirausahaan
1X
X |Asprak Eval Gizi dim Pengol/Pangan al a24,c1 Vi
| Dasar-Dasar Komunikasi a3 b56,b57 v
Il |Dasar-Dasar Komunikasi
Il |limu Sosial Budaya Dasar (1) al,a2a3 b73 1l
K IV |limu Sosial Budaya Dasar
A V |Analisis Numerik (1) / B,b1,b2 a17,a31 VI
M VI |Analisis Numerik
v || sHomasroraToronor | | ||
S VIl
VI
IX
X
| |Penget.Bhn. Hasil Pertanian (1)/ B,b1,b2 | a12,a28,a31 1l
Il |Pengetahuan Bahan
J lll__|Pengetahuan Bahan
U IV |Kewirausahaan (1) a2,a3 a29,a34 ]
M V |Kewirausahaan
A \']
T [ isHomA/sHoLATJumAT | | | |
VIl |Bahan Tambahan Pangan&Toksikologi(1) a2,a3 a7,a8 \Y
IX_|Bahan Tambahan Pangan&Toksikologi
X
Keterangan :
Jam Jam Kode Prodi Keterangan Ruangan Keterangan
al: TP <2015 gRi-gK;chy“ng %m Mata kuliah
I |07.00 -07.50 | VI |11.11 =12.00 2. TP 2015 R.3.1+3.2 g& waiib
I |07.51 -0840 | VI | 13.01 - 1350 23: TP 2 2016 ?:'?ﬁ ?;1& ;?3 R :1;1!1?@&%
B : TEP <2015 R.4!.1, R':iz, - K::i?g miring Asistensi
I [08.41 - 09.30 Vil 13.51 = 1440 | p1: TEP 2015 R43 praktikum
IV |09.31 -1020 | IX | 14.41-1530 | b2: TEP = 2016 | R.36 Buang M kuliah(1) No Mhs Ganjil
v [1021-1110 | X | 15.31-1620 R3.4 gg‘,‘l"ﬁ:ttépa Mklian(2) No Mhs Genap.
12.00 - 13.00 (ISHOMA)
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HARI | JAM MATA KULIAH KODE KODE SMT
RUANG 3.3 PRODI DOSEN
| Energi & Listrik Pertanian(2) B,b1,b2 al12,a18 Vi
Il |Energi & Listrik Pertanian
Il JPengantar Teknologi Pertanian (2) a3 a2,a4,a11 Il
S IV__|Pengantar Teknologi Pertanian
E V |Penget.Bhn.Teknik (2) b1,b2 a21,c6 \%
N VI |Penget.Bhn.Teknik
' || isromaskotaroumer | | ] |
N VIl |Biokimia Pangan al a5,a25 v
VIIl |Biokimia Pangan
IX |Asprak. Energi & Listrik Pertanian B,b1,b2 Vi
X
| Satuan Operasi ll (1) al,a2,a3 a18,a22 \"
Il |Satuan Operasi Il
S Il |Matematika Teknik (2) B,b1,b2 a33,c2 v
E IV |Matematika Teknik
L V  |Tekno.Pengemasan & Penyimpanan (1) a2,a3 a8,a29 \Y
A Tekno.Pengemasan & Penyimpanan
s || isHomasHotAToURUR | | [ ]
A Sanitasi Industri Pangan (2) a3 a10,a20 \%
VIl |Sanitasi Industri Pangan
1X
X
I |Pengendalian Mutu (2) a2,a3 a22,a23 Vi
Il JPengendalian Mutu
Il |Kewarganegaraan (2) al,a2,a3 b21 1l
R IV |Kewarganegaraan
A V__|Eval Gizi dim Pengol/Pangan(2) al,a2,a3 a1,a8 Vi
B VI |Eval Gizi dim Pengol/Pangan
v [ rHomasroaTorunor | | [ |
VIl
Vi
1X
X
| Thermodinamika(1) B,b1,b2 a21,a31 1\
Il |Thermodinamika
Il |limu Sosial Budaya Dasar (2) al,a2a3 b74 1l
K IV |limu Sosial Budaya Dasar
A V |Analisis Numerik (2)/ B,b1,b2 al3,c2 Vi
M VI |Analisis Numerik
|| iromaskotaroumer | | [ |
S VIl |Mikro. Pengol/Mikro.Pangan&Pengol (2) al,a2,a3 a6,a20 \%
VIIl |Mikro. Pengol/Mikrobiologi Pangan&Pengol(2)
IX |Asprak. Rancob a1,B b13,b14,c2 v
X
| __|Penget.Bhn. Hasil Pertanian (2) b2 a18,a28 1l
Il |Pengetahuan Bahan
J lll__|Pengetahuan Bahan
U IV |Kewirausahaan (2) a2,a3 a27,a23 ]
M V |Kewirausahaan
A \']
T [ isHomA/sHoLATJumAT | | [ ]

Bahan Tambahan Pangan&Toksikologi((2)

a2,a3

a5,a20

v

Bahan Tambahan Pangan & Toksikologi(2)
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HARI| JAM MATA KULIAH KODE KODE SMT
RUANG 3.4 PRODI DOSEN
| Metabolisme Zat Gizi (1) a2 al, a24, c1 Vi
1l Metabolisme Zat Gizi
11 Daya Dalam Bidang Pertanian(1) B,b1,b2 a13,c6 v
S IV |Daya Dalam Bidang Pertanian
E \'/ Ranc.Penel.&Penyajian limiah (2) a2,a3 b13,b17 \%
N Vi Ranc.Penel.&Penyajian limiah
v || isHomasHotaToHumuR | [ [ |
N VIl
VIII
IX |Asprak Daya Dalam Bid Pert. B,b1,b2 a16,c6 v
X v
| Satuan Operasi ll (2) al,a2 al1,c9 v
1l Satuan Operasi ll
S 1l Perencanaan/Peranc.Unit pengol.(1) al,a2,a3 a22,a34 VI
E IV |Perencanaan/Peranc.Unit pengol.
L v Mnjmn Alat & Mesin Pertanian/ (2) B,b1,b2 a28,a33 Vi
A Mnjmn Mesin & Peralatan Prt
s || isHomasHoraToHonurR | | [ |
A Kewarganegaraan (2) B,b1,b2 b69 1l
VIl _|Kewarganegaraan
IX Praktikum Teknologi Pengolahan Pangan a2,a3 a30,a24 v
X Praktikum Teknologi Pengolahan Pangan
I Bahasa Inggris Il (1) a2,a3 a2,a30 Il
I Bahasa Inggris Il
11l Perbengkelan(1) B,b1,b2 a15,c6 \'d
R v Perbengkelan
A \' Teknik pengolahan hasil Pert.(1) B,b1,b2 a18,a31 V'
B Vi Teknik pengolahan hasil Pert.
v || isHomwsroratorunr | | | |
VIl |Mesin & Pralatan a1,a2,B,b1 a11,a18 IV
VIIl |Mesin & Pralatan
IX  |Asprak./Prak.Tekno Produk Biskuit & Roti(bakery) al,a2,a3 a24,a25 Vi
X
| Thermodinamika(2) B,b1,b2 al17,a28 v
1l Thermodinamika
1] Kewarganegaraan (1) B,b1,b2 b35 Il
K \% Kewarganegaraan
A \' Hidrologi Teknik & Agroklimatologi(1) b1,b2 a14,a26 v
M Vi Hidrologi Teknik & Agroklimatologi
v || isHomasHoraToHumur | [ [ ]
S VIl |Perancangan Percobaan al,B b13,c2,b14 \%
VIIl |Perancangan Percobaan
IX
X
| Teknologi Pengolahan Pangan (1) a2,a3 a1,a19,a24 \%
1l Teknologi Pengolahan Pangan
J 11l Teknologi Pengolahan Pangan
U IV |limu Sosial Budaya Dasar (1) B,b1,b2 b73 1l
M \' llimu Sosial Budaya Dasar
A VI
T [ I isHomA/sHoLATJUMAT | | [ ]
VIIl  |Menggambar Teknik (1)/ B,b1,b2 a27,c7 \%
IX Gambar Teknik
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HARI| JAM MATA KULIAH KODE KODE SMT
RUANG 3.5 PRODI DOSEN
| Metabolisme Zat Gizi (2) a2 a5,a19,a34 Vi
1l Metabolisme Zat Gizi
11 Daya Dalam Bidang Pertanian (2) B,b1,b2 a16,a14 v
S v Daya Dalam Bidang Pertanian
E V  |Pemrograman Komputer(1) b1,b2 a21,a26 Il
N \'] Pemrograman Komputer
[ 1 isHomwshorarorurr || ||
N Vil Kalkulus (1) a2,a3 a31,c2 Il
VIII  |Kalkulus
1X
X
| Ekonomi Teknik (1) B,b1,b2 a18,c2 \%
1l Ekonomi Teknik
S 1l Perencanaan/Peranc.Unit pengol.(2) al,a2,a3 a19,a23 V'
E \Y Perencanaan/Peranc.Unit pengol.
L v Tekno.Pengemasan & Penyimpanan (2) a2,a3 a4,a9 v
A Tekno.Pengemasan & Penyimpanan
s [ | sHomaskoLATonuRUR | | [ ]
A Pengantar limu Ekonomi (1) B,b1,b2 b34 1l
VIIl__|Pengantar limu Ekonomi
1X Praktikum Satuan Operasi a2 a22,c9 \%
X
I Bahasa Inggris Il (2) a2,a3 a9,a25 Il
1l Bahasa Inggris Il
1] Tekno Produk Biskuit & Roti(bakery) al,a2,a3 a3,a9 Vi
R v Tekno Produk Biskuit & Roti(bakery)
A \' Teknik pengolahan hasil Pert.(2) B,b1,b2 a12,a17 VI
B Vi Teknik pengolahan hasil Pert.
v || isHomastoaToRunur | | | |
VIl |Perbengkelan(2) B,b1,b2 a28,c7 VI
VIII |Perbengkelan
IX |Asprak Perbengkelan B,b1,b2 v
X Asprak Tek pengol hsl Pertanian B,b1,b2 a31 Vi
| Energi & Listrik Pertanian(1) B,b1,b2 a11,c6 Vi
1l Energi & Listrik Pertanian
11l llmu Sosial Budaya Dasar (2) B,b1,b2 b74 1l
K \Y llimu Sosial Budaya Dasar
A \'J Hidrologi Teknik & Agroklimatologi(2) b1,b2 a21,a33 v
M Vi Hidrologi Teknik & Agroklimatologi
v [ | isHomastoraToRunur | | | |
S VIl |Rekayasa Pindah Panas B al1,a28 Vi
VIll |Rekayasa Pindah Panas
IX |Asprak. Rekayasa Pindah Panas B al1,a28 vi
X
| Teknologi Pengolahan Pangan (2) a2,a3 a8,a9,a30 \%
1l Teknologi Pengolahan Pangan
J 11l Teknologi Pengolahan Pangan
U \Y Pengantar Teknologi Pertanian(2) b1,b2 a3,a5,a17 1l
M V___|Pengantar Teknologi Pertanian
A \']
T [ | isHomA/sHotATJUmAT | | [ ]
VIl |Menggambar Teknik (2) B,b1,b2 a21,a26 \%
1X Gambar Teknik
X Asprak Gambar Teknik B v
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HARI | JAM MATA KULIAH KODE KODE SMT
RUANG 3.7 PRODI DOSEN
| Pengantar Teknologi Pertanian(1) b1,b2 a2,a4,a11 1l
Il |Pengantar Teknologi Pertanian
lll__ |Analisis Pangan (1) a2,a3 a4,a8 v
S IV__ |Analisis Pangan
E V  |Pemrograman Komputer(2) b1,b2 a27,c7 Il
N VI |Pemrograman Komputer
|| isHomashotaToHonur | | | |
N VIl |Kimia Fisik & Koloid (2) a3 b72,a23 |
VIl |Kimia Fisik & Koloid
IX |Asprak Pemrograman Komputer b1,b2 a26,a27 v
X
| Ekonomi Teknik(2) B,b1,b2 a11,a27 \%
1l Ekonomi Teknik
S lll  |Penget.Bahan/Penget.Bhn.Pangan(1) al,a2,a3 a2,a3 1l
E IV |Penget.Bahan/Penget.Bhn.Pangan
L V  |Kimia Fisik & Koloid (1) a3 b71,a34 |
A Kimia Fisik & Koloid
s || isHomasHotAToRuRUR | | [ ]
A Alat & Mesin Budidaya Pertanian B a21,c6 Vi
VIl JAlat & Mesin Budidaya Pertanian
IX |Asprak. Alat & Mesin Budidaya Pertanian B a21,c6 Vi
X
| Bahasa Inggris Il (1) b1,b2 a17,a30 Il
1l Bahasa Inggris Il
Il |Sifat Fisik dan Inderawi (1) a2,a3 a1,a22,a23 V'
R IV |Sifat Fisik dan Inderawi
A V  |Mekanika Teknik(1) B,b1,b2 a16,a17 \%
B VI |Mekanika Teknik
v || HomaskoratoHurer | | [ ]
VIl |Antimikroba Alami al,a2,a3 a6,a10 Vi
VIl |Antimikroba Alami
IX |Praktikum Sifat Fisik dan Inderawi a2,a3 a23,a29 Vi
X Asprak. Antimikroba Alami al,a2,a3 a25,c9 VI
| Mesin Industri Pertanian (2) b1.b2 a15,a27 Vi
1l Mesin Industri Pertanian
Il |Bangunan Pert. & Lingkungan(1) B,b1,b2 a14,a26 V'
K IV |Bangunan Pert. & Lingkungan
A \ Biokimia Umum b2 a5,a19 Vi
M VI |Biokimia Umum
v || isHomashotaToHonuR | | | |
S VIl |Gizi dan Pangan a2 a5,a19 v
VIIl |Gizi dan Pangan
IX  |Asprak Hidrologi Teknik & Agroklimatologi b1,b2 al14,a26 v
X Asprak. Antimikroba Alami al,a2,a3 a25,c9 VI
|
1l Pengantar limu Ekonomi (1) al,a2,a3 b43,b48 1l
J lll__|Pengantar limu Ekonomi
U IV |Mekanika Fluida (1) b1,b2 a15,a26 v
M V  |Mekanika Fluida
A \']
T [ isHomA/sHoLATIUMAT | | | ]
VIIl |limu Pertanian & Biosistem (1) b2 al7,c7 1l
IX |llmu Pertanian & Biosistem
X Asprak. llmu Pertanian & Biosistem b2 al7,c5 /]
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HARI| JAM KODE KODE SMT
RUANG 3.8 PRODI DOSEN
| Kalkulus (2) a2,a3 a31,c2 Il
1l Kalkulus
] Analisis Pangan (2) a2,a3 a19,a20 v
S IV__ |Analisis Pangan
E \'/ Ranc.Penel.&Penyajian limiah (1) a2,a3 b16,b14 \Y
N Vi Ranc.Penel.&Penyajian limiah
v || isHomasrotaToRonr | | | |
N VIl |Pengantar limu Ekonomi (2) B,b1,b2 b46,b18 Il
VIIl |Pengantar llImu Ekonomi
IX
X
| Tekno Fermntasi Prod Non Alkoholik al,a2 a4,a10 Vi
1l Tekno Fermntasi Prod Non Alkoholik
S 1] Penget.Bahan/Penget.Bhn.Pangan(2) al,a2,a3 a4,a7 1l
E IV |Penget.Bahan/Penget.Bhn.Pangan
L \") Mnjmn Alat & Mesin Pertanian/ (1) B,b1,b2 a27,c6 Vi
A Mnjmn Mesin & Peralatan Prt
s || isHomasHoLaToHUHOR | | [ ]
A Konversi Energi B,b1 a12,a11 Vi
VIl |Konversi Energi
IX |Asprak Tekno Fermntasi Prod Non Alkoholik al a30 Vi
X
| Bahasa Inggris Il (2) b1,b2 a11,a26 Il
Il Bahasa Inggris Il
Il |Sifat Fisik dan Inderawi (2) a2,a3 a7,a29 Vi
R IV |Sifat Fisik dan Inderawi
A \'/ Mekanika Teknik(2) B,b1,b2 a27,a33 v
B \'d Mekanika Teknik
v [ | mHomaskoaToronor | | | |
VIl |Evaluasi Sensoris al a7,a23 v
VIl |Evaluasi Sensoris
IX |Asprak. Evaluasi Sensoris al c1 v
X
| Kewarganegaraan (1) al,a2,a3 b20 1l
1l Kewarganegaraan
1l Tek Lemak dan Minyak al a2,a3,a22 Vi
K v Tek Lemak dan Minyak
A \" Mikro. Pengol/Mikro.Pangan&Pengol (1) al,a2,a3 a4,a10 v
M VI Mikro. Pengol/Mikrobiologi Pangan&Pengol(1)
v [ sHomasrotatoAunr | | | |
S VIl |Bangunan Pert. & Lingkungan(2) B,b1,b2 a15,c7 Vi
Vill |Bangunan Pert. & Lingkungan
IX |Asprak.Bangunan Pert. & Lingkungan b1,b2 a15,c7 vi
X
|
Il Pengantar limu Ekonomi (2) al,a2,a3 b42,b68 1l
J lll__|Pengantar limu Ekonomi
U IV |Mekanika Fluida (2) b1,b2 a14,a16 v
M \'/ Mekanika Fluida
A VI
T [ | isHomA/sHOLATJUMAT | | | |

Vill  |limu Pertanian & Biosistem (2) b2 a15,a33 1l
IX |llmu Pertanian & Biosistem
X |Asprak. Mekanika Fluida b1,b2 v
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HARI | JAM MATA KULIAH KODE KODE SMT
RUANG 4.1 PRODI DOSEN
| Mikrobiologi Umum b2 a4,a25 Vi
Il |Mikrobiologi Umum
Il |Teknologi Flavor a2,a3 a8,a9 Vi
S IV | Teknologi Flavor
E V |Pompa & Kompresor B,b1 a16,a14 Vi
N VI |Pompa & Kompresor
v [ isHomasHoraTonuRoR | | ||
N VIl
VI
IX |Praktikum Ranc.Penel.&Penyajian limiah a2,a3 a27,c2 v
X
| Fisika Dasar I/Fisika Dasar B,b1 a14,a13 1l
Il JFisika Dasar I/Fisika Dasar
S Il |Rancang Bangun Irigasi Lahan Kering b1 al4,a26 Vi
E IV |Rancang Bangun Irigasi Lahan Kering
L V |Survey dan Analisis Data Gizi a2,a3 a19,b12 "/l
A Survey dan Analisis Data Gizi
S —
A Asprak Fisika Dasar I/Fisika Dasar al4,a13 /]
IX |Asprak Konversi Energi B,b1 a12,a11 Vi
X
| |Perencanaan Gizi at a19,a24 Vi
Il |Perencanaan Gizi
Il |Kimia Anal&Koloid al a20,a34 \")
R IV |Kimia Anal&Koloid
A V |Kalkulus | b1 a31,c2 1l
B VI |Kalkulus I
v [ | isHomasrotaTonurur | | | |
VIl |Teknik Pengemasan & Penyimpanan b1 a17,a31 Vi
VIIl |Teknik Pengemasan & Penyimpanan
1X
X
| |Thermobakteriologi a1l a25,a30,c9 Vi
Il |Thermobakteriologi
Il |Kimia Pangan I a1l a8,a24 \%
K IV |Kimia Pangan Il
A V |Industri Jasa Boga al,a2 al,a24,c1 Vi
M VI |Industri Jasa Boga
\ [ isHomasHoraTonuRoR | | | |
S VIl |Keteknikan Pengolahan Il B a13,a31 Vi
VIl |Keteknikan Pengolahan Il
IX |Asprak. Kimia Pangan Il at a30 v
X |Asprak keteknikan pengolahan Il B a13,a31 Vi
|
Il |Bahan Tambahan Makanan a1l a7,a5 VI
J Il |Bahan Tambahan Makanan
U IV | Teknologi Gula al,a2,a3 a5,a9 Vi
M V |Teknologi Gula
A \']
T [ isHomA/sHotATJumAT | | | ]
VIl |Praktikum Teknologi Pengol. Pangan a2,a3 a24,a30 v
IX |Praktikum Teknologi Pengol. Pangan
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MATA KULIAH

KODE

KODE

HARI | JAM SMT
RUANG 4.2 PRODI DOSEN
| Manajemen DAS b1 a14,a26 Vi
1l Manajemen DAS
]| Gizi Eksperimental at a19,b12 Vi
S IV  |Gizi Eksperimental
E \'") Sifat Teknik Hsl Prtanian B a12,a13 Vi
N Vi Sifat Tknik Hsl Prtanian
v [ wsHomasHotaTOHURUR | | ]
N VIl |Fisika Dasar I/Fisika Dasar al,a2 a14,b27 Il
VIl |Fisika Dasar I/Fisika Dasar
IX |Asprak Sifat Tknik Hsl Pert. B a12,a13 Vi
X
| Teknik Konservasi Lahan b2 a16,a18 Vi
1l Teknik Konservasi Lahan
S 1] Kekuatan Bahan Konstruksi b1 a15,a33 v
E v Kekuatan Bahan Konstruksi
L \) Kimia Dasar ll/Kimia Dasar B,b1 a33,a28 Il
A Vi Kimia Dasar ll/Kimia Dasar
s || msHomasHotATDHUWUR | | | ]
A Vil
VIl |Asprak Kimia Dasar ll/Kimia Dasar B,b1 a26,a33 Il
IX |Asprak. Survey & Analisis Data Gizi a2,a3 a19,b12 Vi
X
| Dasar-dasar Agronomi B b39 v
Il Dasar-dasar Agronomi
11l Teknik Pengeringan & Pendinginan b1 al1,a18 Vi
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